
TEL 03-5725-7970 篠原(シノハラ) までご連絡下さい。

×

日時 2016年10月21日（金）
受付 18:30 食事 19:00

料金 1名様 10,000円（税込）※コースとそれに合わせたグラスワイン込です。

場所 春秋ユラリ 恵比寿
〒150-0022 東京都渋谷区恵比寿南1-7-8 恵比寿サウスワンB1F

ご予約

『シャーウッド・エステート』のご紹介

所在地：南島 マールボロ
「高品質のワインは世界中の人々を魅了する」という信念で、最高級のクオリティーを目指
してワイン造りを行うシャーウッド・エステート。自然環境に留意したサステイナブル・プ
ログラムおよび有機栽培に取り組み、手間をかけたブドウ栽培を実践しています。醸造は最
新鋭の設備で、すべてを自社で賄う家族経営のワイナリーです。

Wine List

Wihite Wine

2015 Stratum Sauvignon Blanc

2015 Stratum Pinot Gris

2009 Waipara Collection Sauvignon Blanc

※日本未輸入ワイン

Red Wine

2013 Waipara Collection Pinot Noir

2009 Waipara Collection Pinot Noir

※日本未輸入ワイン

Menu

ニュージーランド・ワイナリーズ・ディナー

南島 マールボロより『シャーウッド・エステート』の醸造家を迎えて
ワインと特別コースのマリア―ジュをお楽しみ下さい

【前菜】旬素材の二階建て 四種盛り

【造り】鮮魚のお造り盛り合わせ

【御椀】松茸と海老真丈の椀

【魚介】本日の魚介の一皿

【強肴】やんばる島豚の炭火焼き

【御飯】秋の味覚 鉄釜飯 香の物・味噌椀

【甘味】デザート盛り合わせ

Sparkling Wine

2012 Laverique

注釈：ワインは予告なく変更する場合がございます。ご了承下さい。


